	 
	Recettes pommes de terre


	Algérienne : 
	__ Purée de patates douces et purée de marrons mélangées . Dessécher . Lier aux jaunes dæufs . Former palets . Paner . Finir beurre clarifié .
	 

	Allemande : 
	__Pommes sautées , coupées épaisses et bien beurrée . 
	 

	Allumette : 
	__Tailler forme allumettes . Frire à grande friture . Sécher . 
	 

	Alphonse : 
	Maître d'Hotel__Robe de chambre . Eplucher . Emincer . Lier avec beurre  . Assaisonner . Saupoudrer fromage râpé . Glacer .
	 

	Alsacienne : 
	__Nouvelles . Cuire au beurre avec lardons et petits oignons . Fines herbes .
	 

	Ambassadeur : 
	POMMES VOISIN__(Voir )
	 

	Anglaise : 
	__Tourner . Cuire à la vapeur . Assaisonner .
	 

	Anna : 
	__Parer forme cylindrique . Emincer . Ranger par couches dans casserole spéciale contenant beurre clarifié . Cuire au four . Mi-cuisson , presser . retouner la pomme pour colorer chaque côté . Egoutter le beurre . Pour garniture se servir de moules à dariole . 
	 

	Arlie : 
	__Cuire au four . Evider . Pulpe mélangée avec ciboulette hachée , beurreet crème . Farcir . Saupoudrer fromage râpé . Gratiner .
	 

	Bataille : 
	__Tailer en dés . Frire .
	 

	Bénédictine : 
	__Tailler en spirale à la machine . Frire .
	 

	Berrichonne : 
	__Tourner . Cuire au consommé avecoignons hachés , lardons et fines herbes .
	 

	Berny : 
	Croquettes__ Pommes  additionnées truffes hachées . Façonner forme abricots . Paner avec amandes effilées . Frire
	 

	Biarritz : 
	__En purée . Additionner dés de jambon , de poivrons et fines herbes .
	 

	Bignon : 
	Madère__Tailler des caisses dans des pommes épluchées . Remplir farce à saucisse . Saupoudrer chapelure . Cuire au fouyr . Saucer  . 
	 

	Bohémienne : 
	__Peler . Cuire au four . Evider . Remplir farce à saucisse . Finir de cuire au four .
	 

	Bonne-Femme : 
	POMMES COCOTTE__ . Cuire avec oignons braisés à brun .
	 

	Bordelaise : 
	POMMES PARMENTIER__ avec addition d'ail haché .
	 

	Boulangère : 
	__Emincer oignons et pommes . Faire revenir les oignons au beurre , ajouter les pommes . Assaisonner . Mouiller légèrement consommé . Cuire au four .
	 

	Bretonne : 
	__Tailler gros dés . Cuire au consommé avec oignons et ail hachés et tomates concassées .
	 

	Brune : 
	__Cuire à l'eau . Eplucher . Hacher . Sauter au beurre . Doivent être très rissolées .
	 

	Brioche : 
	POMMES DUCHESSE__ forme brioches .
	 

	Bussy : 
	POMMES LORETTE__ additionn(e truffes et persil haché . 
	 

	Byron : 
	POMMES MACAIRE__ . Dessus creusé . Parsemer fromage de Chester* haché . Recouvrir crème . Glacer .
* Le Chester est obtenu à partir de lait de vache pasteurisé. Il peut être produit un peu partout en France. Il a une teneur en matière grasse qui ne dépasse pas généralement les 45%.
C'est un fromage à pâte pressée, non cuite, colorée de rouge.
Le Chester est affiné en cave sèche durant six mois. 
	 

	Cendrillon : 
	__Tailler à cru forme sabot . Paner à l'anglaise , Frire . Vider . Remplir pulpe écrasée et montée à la crème . 
	 

	Chambéry : 
	POMMES SAVOYARDES__(Voir )
	 

	Chamonix : 
	POMMES DAUPHINE__ avec fromage .
	 

	Champignol : 
	POMMES FONDANTES__ fromagées et glacées .
	 

	Chateau : 
	__Tourner forme allongée . Blanchir . Cuire d'une belle couleur blonde au beurre clarifié .
	 

	Chatouillard : 
	POMMES SOUFFLEES__Tailler en ruban . Traiter comme  .
	 

	Cheveu : 
	__Tailler julienne très fine . Frire très sèches.
	 

	Chips : 
	__Emincer très fines . Frire très sèches .
	 

	Cocotte : 
	POMMES CHATEAU__Tourner forme olive longue 1/4 grosseur  . Cuire comme ces dernières .
	 

	Collerette : 
	__Tailler en cylindre . Canneler au couteau . Percer à l'emporte-pièce . Frire sans faire souffler . 
	 

	Colombine : 
	__Emincer à cru . Sauter . Ajouter julienne de poivronss .
	 

	Copeaux : 
	__Tailler en ruban . Frire sans faire souffler.
	 

	Crème : 
	__Cuire à l'eau . Eplucher . Emincer . Mouiller au lait . Ajouter beurre et sel . Cuire . Au dernier moment ajouter crème .
	 

	Crétan : 
	POMMES FONDANTES__ . additionnées de thym frais pulvérisé .
	 

	Croquettes : 
	__(VOIR P[OMMES DUCHESSES) ▼ Détailler toutes formes . Passer à l'anglaise . Frire .
	 

	Dauphin : 
	 POMMES ANNA__Tailler en julienne . Cuire comme  .
	 

	Dauphine : 
	POMMES DUCHESSE__2/3  , 1/3 pâte à choux sans sucre . Faire des croquettes forme bouchon.
	 

	Dauphinoise : 
	__Emincer à cru . Cuire au four avec lait et fromage de gruyère* râpé
* Gruyère - Emmenthal 
	 

	Delmonico : 
	__Tailler à cru en dés . Cuire à la crème . Gratiner avec chapelure sans fromage .
	 

	Duchesse : 
	__Cuire comme purée . Passer au tamis . Assaisonner . Lier en plein feu avec jaunes d'oeufs crus .
	 

	Elisabeth : 
	POMMES DAUPHINE__ . Farcir épinards à la crème .
	 

	Farcies : 
	farce__Eplucher . Evider à cru . Remplir  de viande cuite . Braiser sur fonds d'aromates .
	 

	Flamande : 
	POMMES CHATEAU__Tourner comme  . Cuire avec petits oignons , carottes tournées et consommé blanc .
	 

	Fondantes : 
	POMMES CHATEAU__A :  . Cuire à couvert . Mouiller légèrement consommé blanc .
__B : PULPE DE POMMES AU FOUR ▼ écrasée et beurrée . Assaisonner . Former petites pommes avec serviette . Poser sur plaque beurrée . Colorer au four . 
	 

	Four (au) : 
	__Laver grosses pommes . Cuire au four tel quel .
	 

	Frites : 
	POMMES PONT-NEUF__ (Voir )
	 

	Galette : 
	POMMES DUCHESSE__ , forme petites galettes .
	 

	Gastronome : 
	__Tailler à cru forme bouchon . Blanchir . Cuire au beurre . Rouler dans glace de viande additionnée de truffes hachéees
	 

	Gaufrettes : 
	__Tailler à l'outil spécial . Frire .
	 

	 Gratinées :
	__A : Purée de pommes grassement beurrée . Dresser dans un plat à gratin beurré . Saupoudrer fromage râpé . Gratiner .
__B : POMMES AU FOUR . fendre en deux , sens de la longueur . Retirer la pulpe . Ecraser à la fourchette . Additionner de beurre . Assaisonner . Remplir les écorces . Saupoudrer fromage . Gratiner . 
	 

	Grillées :
	__Tranches de 1 cm d'épaisseur . Beurrer . Griller .
	 

	Hongroise :
	consommé__Oignons haché revenu au beurre avec paprika . Ajouter tomates concassées , grosses rondelles de pommes crues . Mouiller à hauteur avec  . Cuire en réduisant . Persil haché .
	 

	Idéale : 
	POMMES DAUPHIN__ additionnées julienne truffes .
	 

	Irlandaise : 
	__Tailler en rubans. Cuire à la vapeur .
	 

	Jacquette : 
	__Laver . Enlever autour sur une largeur de 1 cm la peau au moyen d'un couteau de cuisine . Cuire à la vapeur .
	 

	Jetée-Promenade : 
	POMMES DAUPHIN__ additionnées julienne d'artichauts et truffes .
	 

	Julienne : 
	__Tailler en julienne . Frire .
	 

	Lard (au) : 
	consommé__En quartiers . Cuire avec lardons risoolés et petits oignons braisés à brun . Mouiller au  . Persil haché .
	 

	Liard (en) : 
	POMMES COLLERETTES__ sans être cannelées ni percées .
	 

	Lorette : 
	POMMES DAUPHINE__  forme cigare . 
	 

	Loulou : 
	GAUFRETTES__(Voir )
	 

	Lyonnaise : 
	Lyonnaise__Sauter . Ajouter oignons à la 
	 

	Macaire : 
	POMMES AU FOUR__Pulpes de  . Ecraser . Assaisonner . Beurrer . Cuire au beurre clarifié dans moules à POMMES ANNA comme cette derniere . 
	 

	Maire : 
	POMMES A LA CREME__Comme  .
	 

	Maître d'Hôtel : 
	POMMES A LA CREME__ avec persil haché saupoudré dessus .
	 

	Marquise : 
	POMMES DUCHESSE__ . mélanger avec sauce tomate réduite . Traiter comme POMMES GALETTE . 
	 

	Ménagère : 
	POMMES GRATINEES__ (B) . Additionner dés de jambon cru et oignons hachés revenus au beurre .
	 

	Menthe : 
	POMMES A L'ANGLAISE__  Additionner feuilles de menthe blanchies .
	 

	Mignonette : 
	POMMES ALLUMETTES__Double grosseur  . Traiter de même .
	 

	Mireille : 
	POMMES ANNA__ .Additionner fonds d'artichauts escalopés et lames de truffes .
	 

	Mirette : 
	__Tailler en dés . Cuire au beurre . Ajouter julienne de truffes . Rouler glace de viande . Dresser en timbale . Saupoudrer fromage râpé . Glacer .
	 

	Monselet : 
	__Rondelles épaisses de pommes de terre crues . Sauter au beurre . Dresser en couronne . Garnir centre champignons émincés , sautés , addtionnés pellicules de truffes . Finir beurre et lait .
	 

	Montgolienne : 
	POMMES COCOTTE__1/2  , 1/2 Crosnes sautés . Mélanger .
	 

	Mousseline : 
	POMMES PUREE__ additionnée crème fouettée . 
	 

	Nana : 
	POMMES DAUPHIN__ . Cuire en moules à dariole .
	 

	Nature : 
	POMMES A L'ANGLAISE__(Voir )
	 

	Nid (au) : 
	POMMES SOUFFLEES__A :  . Dresser dans un nid fait de POMMES PAILLES . Confectionner dans un moule à nid . Frire le  nid.
__B :Dans le même nid . Dresser POMMES A LA PARISIENNE . 
	 

	Noisettes : 
	POMMES CHATEAU__Lever à la cuiller , grosseur noisette . Traiter comme  .
	 

	Normande : 
	__Emincer . Cuire avec oignons et blanc de poireaux émincés , revenus au beurre . Singer . Mouiller lait . Assaisonner . Verser dans plat à gratin . Gratiner .
	 

	Pailles : 
	__Tailler grosse julienne . Frire .
	 

	Panama : 
	__Sauter à cru au beurre . presser pour souder ensemble .
	 

	Parisienne : 
	POMMES NOISETTES__ roulées dans glace de viande .
	 

	O'Brien : 
	POMMES BRUNE__ . Additionner poivrons hachés
	 

	Ortiz : 
	__Comme ci-dessus . Tailler à cru .
	 

	Paysanne : 
	consommé__Emincer tranches épaisses . Etuver au beurre . Ajouter  , pointe d'ail , oseille ciselée et fondue , cerfeuil .
	 

	Persillées : 
	POMMES A L'ANGLAISE__ . Assaisonner . Rouler dans beurre fondu . persil dessus .
	 

	Pont-Neuf : 
	__Tailler bâtonnets d'1 cm de côté . Frire .
	 

	Provençale : 
	POMMES SAUTEES__ avec ail haché .
	 

	Purée : 
	__Eplucher . Couper en quartiers . Cuire à l'eau salée 18 à 20 minutes . Egoutter . Passer au tamis . Assaisonner .
	 

	Quelin : 
	POMMES NOISETTES__grosses  . Cuire nature . Traiter comme PERSILLEES .
	 

	Rissolées : 
	POMMES CHATEAU__Comme  . Très brunes . 
	 

	Robert : 
	POMMES MACAIRE__ . Additionner æufs battus et ciboulettes hachées .
	 

	Robe de Chambre : 
	__Laver . Cuire à la vapeur .
	 

	Rosette : 
	POMMES DUCHESSE__ . En rosaces sur le plat à gratin beurré . Arroser souvent de beurre clarifié .
	 

	Roxelane : 
	__Appareil à soufflé . Additionner pulpe de pommes de terre au four passée a tamis . Dresser en brioches , sans têtes , évisées . Cuire .
	 

	Royale : 
	POMMES CROQUETTES__ . Additionner truffes hachées . Forme palet .
	 

	Saint-Florentin : 
	POMMES CROQUETTES_ . Additionner jambon haché . Paner au vermicelle .
	 

	Sablées : 
	__Tailler à cru en dés . Sauter au beurre . Ajouter fin de cuisson mie de pain .
	 

	Sautées : 
	__Cuire en robe de chambre . Eplucher . Tailler rondelles 2 mm épaisseur . Sauter à la poële au beurre clarifié . Assaisonner . Persil  haché .
	 

	Savoyarde : 
	DAUPHINOISE__Traiter comme  en mouillant au consommé .
	 

	Schneider : 
	consommé__Traiter comme à la crème en mouillant au  et glace de viande . Beurrer , Fines herbes.
	 

	Soufflées : 
	__Tailler , sur le sens le plus large , des tranches de 3 mm d'épaisseur . Jeter une par une dans une friture chaude en augmentant le degré calorique et en remuant continuellement . Cuire . Egoutter . Plonger dans une autre friture préalalblement tenue plus chaude que la précédente pour obtenir le gonflement . Egoutter . Saler . 
	 

	Surprise : 
	__Cuire au four . Evider par petite ouverture . Pulpe écrasée , assaisonnée , mélangée beurre et crème . Farcir . Replacer les pièces formant couvercle .
	 

	Suzette : 
	POMMES FARCIES__Tailler forme æuf . Traiter comme  . 
	 

	Vapeur : 
	POMMES A L'ANGLAISE__(Voir ) 
	 

	Villa des Fleurs : 
	POMMES DELMONICO__ avec fromage 
	 

	Voisin : 
	POMMES ANNA__ additionnées fromage râpé .
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