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Fruits (baies et à coque)
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Nom : ……………………….    Prénom : ……………………….  Classe : ……………………….
(numéros en bleu : ceux du support de cours à bien connaître pour l’évaluation)
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	1)
	Airelle rouge
	2)
	Argousier
	3a)
	Fraise
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	3b)
	Fraise des bois


	4a)
	Framboise rouge
	4b)
	Framboise jaune
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	5a)
	Groseille rouge
	5b)
	Groseille blanche
	5c)
	Groseille noire / Cassis
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	5d)
	Groseille verte ou à maquereau
	6)
	Mûre / Meuron
	7)
	Myrtille
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	8a)
	Raisin blanc

	8b)
	Raisin bleu / Rouge

	9)
	Sureau
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	1)
	Amande
	2)
	Cacahuète / Arachide
	3)
	Châtaigne / Marron
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	4)
	Noisette

	5a)
	Noix
	5b)
	Macadamia / Noix de macadam
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	5c)
	Noix de cajou
	5d)
	Noix de Pécan / Pacane
	5e)
	Noix du Brésil / Noix de Para

	

	
	

	5f)
	Noix de coco

	6)
	Pignon
	7)
	Pistache
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