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Spécialités glacées


Nom : ……………………….    Prénom : ……………………….  Classe : ……………………….

Définissez les différentes spécialités glacées :
	Spécialités glacés
	Descriptions


	Bombes glacées


	

	Cassatas

	

	Tourtes glacées


	

	Biscuits glacés


	

	Vacherins glacés


	

	Omelettes surprises glacées


	

	Frappés


	


Mettez le numéro dans la case correspondante :
Coupes glacées
	1
	Ballon rosé
	
	
	· Salade de fruits, glace au citron et à la fraise
· Servies avec une gaufrette en éventail 
· Décorées avec de la crème fouettée


	2
	Banana split
	
	
	· Glace à la fraise mélangée avec de la crème fouettée



	3
	Belle-Hélène
	
	
	· Sorbet à l’ananas et dés d’ananas, marinés dans du kirsch 
· Mélangés à de la sauce aux abricots
· Décorés de crème fouettée


	4
	Café glacé
	
	
	· Glace à la vanille, garnie d’une demi-poire en compote bien égouttée

· Décorée avec de la crème fouettée 

· Sauce au chocolat chaude servie séparément


	5
	Danemark
	
	
	· Banane coupée en 2 dans la longueur avec de la glace à la vanille 

· Décorée avec de la crème fouettée et des copeaux d’amandes torréfiées 

· Sauce au chocolat chaude servie séparément


	6
	Jacques
	
	
	· Fraises marinées servies avec de la glace à la vanille et une sauce à la fraise
· Décorées de crème fouettée


	7
	Melba
	
	
	· Glace à la vanille, avec une demi-pêche pochée dans un sirop à la vanille
· Nappée d’une sauce à la framboise (sauce Melba) 
· Décorée de crème fouettée et de copeaux ou bâtonnets d’amandes torréfiées


	8
	Nesselrode
	
	
	· Glace mocca aromatisée avec un concentré de café liquide et énergiquement battue au fouet 
· Décorée avec de la crème fouettée
· Le café glacé viennois est composé de glace à la vanille servie dans du café froid


	9 
	Romanov
	
	
	· Petits dés de meringue avec glace à la vanille et vermicelles aux châtaignes
· Décorés de crème fouettée


	10
	Singapour
	
	
	· Glace à la vanille, décorée de crème fouettée, sauce au chocolat chaude servie séparément
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