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Abats
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Nom : ……………………….    Prénom : ……………………….  Classe : ……………………….
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	1)
	Bajoue
	2)
	Caillette
	3)
	Coeur
	4)
	Foie
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	5)
	Fraise
	6)
	Graisse de rognon
	7)
	Langue
	8)
	Pied
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	9)
	Ris
	10)
	Rognon
	11)
	Tête
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	1)
	Coeur
	2)
	Foie
	3)
	Graisse de rognon (suif)
	4)
	Langue


	[image: image22.jpg]



	[image: image23.jpg]



	[image: image24.jpg]




	[image: image25.jpg]





	5)
	Os à moelle
	6)
	Panse
	7)
	Pied
	8)
	Queue
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	9)
	Rognon
	10)
	Tripe
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	1)
	Boyau gras
	2)
	Coeur
	3)
	Couenne
	4)
	Foie
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	5)
	Langue
	6)
	Lard gras
	7)
	Tête
	8)
	Pied
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	9)
	Rognon
	10)
	Sang
	11)
	Oreille / Museau / Queue
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	1)
	Cœur
	2)
	Estomac
	3)
	Foie
	4)
	Intestin / Boyau

	
	
	
	

	5)
	Langue
	6)
	Rognon
	
	
	
	


	
	
	
	

	
	
	
	
	1)
	Foie


	
	


[image: image1.png]



Veau





Boeuf





Porc





Agneau





Lapin





88) Mandarine / Clémentine
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