Potages Pauli 4
Reportez les numéros des commentaires de cette page sur les commentaires qui correspondent de la page suivante.
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Quels sont les potages qui font partie de la famille des potages taillés
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Quels sont les potages qui font partie de la famille des potages spéciaux
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Mixer un fond de volaille réduit avec de la ……de Meaux, de la crème entière et du beurre froid
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Etuver un matignon, singer. Compléter avec du vin d’Auvernier et du fond blanc de veau. Affiner à la crème. Parfumer avec le vin d’Auvernier. Garniture : grains de raisins
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Potage clair avec des morceaux d’oie rôtie, de viande bouillie, de lard et de saucisse, légumes et betteraves rouges en julienne. Garni de crème acidulée
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Potage de lentilles au safran avec des dés d’agneau et de tomate. Assaisonner avec des épices arabes et de la coriandre

	7

Bouillon de viande avec beaucoup d’oignons étuvés. Servi avec des tranches de pain recouvertes de fromage râpé et gratinés
	8

Potage au paprika avec des dés de viande de bœuf, des oignons, des tomates concassées, des dés de poivrons et de pommes de terre, Assaisonner d’ail, de cumin et de zeste de citron
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Potage aux légumes tomaté avec avec haricots borlotti et pâtes alimentaires. Assaisonner avec un pesto


	10

Préparer un fond brun avec de la queue de bœuf et des pieds de veau. Clarifier et parfumer au xérès. Utiliser la viande de queue de bœuf, mise sous presse et coupée en dés, comme garniture
	11

Quelle la différence entre un potage aux légumineuses et une purée de légumineuses
	12

Classification des potages
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Parfumer une crème de volaille de base avec le jus de limette et de kalamansi (citron nain tropical), affiner avec de la crème entière
	14

Potage à l’orge perlé avec brunoise de légumes, viande des Grisons, haricots blancs et jambon cru. Affiner avec une liaison

	15

Faire suer le produit dans de l’huile à couvert. Ajouter les oignons et le gingembre, le sucre et faire revenir. Ajouter l’anis, le jus d’orange, la crème entière et le bouillon et faire cuire. Mixer et passer, rectifier l’assaisonnement. Avant de servir mousser avec de la crème entière


	
	
	

	Potage aux légumes / potage paysanne / potage villageoise / potage bonne femme / minestrone


	Gulyas 
	Borchtch

	
	
	

	Crème de rhubarbe au gingembre
	Potage à la moutarde
	La base aromatique et/ou la liaison avec la pomme terre (pour la purée de légumineuses)

	
	
	

	Soupe à l’oignon gratiné
	Potage de noix de coco moussé / crème au citron vert / crème de rhubarbe au gingembre / potage à la moutarde / crème au vin d’Auvernier


	Minestrone

	
	
	

	Potage des Grisons
	Harira
	Consommés et bouillons de viande / Crèmes de viande, de poisson, et de crustacés / Crèmes de légumes et purées de légumes / potage aux légumes taillés / potage et purées de légumineuses / potages et crèmes de céréales / potage nationaux / potage spéciaux

	
	
	

	Crème de citron vert
	Oxtail clair
	Crème au vin d’Auvernier


