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Produits carnés et charcuteries
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Nom : ……………………….    Prénom : ……………………….    Classe : ……………………….
Nommez le nom de chaque pièce, l’animal, la découpe de gros ou le morceau de détail, la classification, le type de salaison et une préparation 
	Nom
	Animal
	Découpe de gros ou morceau de détail
	Classification
	Type de salaison
	Préparation



	Jambon San Daniele (Italie)

	Porc
	Jambon
	Produits crus de salaison
	A sec
	Melon et jambon cru


	Cervelas

	Bœuf 

Porc


	Epaule

Cuisse

Cou
	Saucisses échaudées fumées
	/
	Salade de cervelas


	Lard à manger cru
	Porc


	Poitrine
	Produits crus de salaison
	A sec
	Assiette valaisanne


	Viande séchée / Viande à rebibes
	Bœuf Cheval


	Tranche carrée
	Produits crus de salaison
	A sec
	Potage des grisons


	Jambonneau

	Porc


	Jarret
	Produits cuits de salaison
	En saumure
Par injection
	Choucroute

	Saucisse à rôtir de veau

	Veau

Porc


	Epaule

Cuisse

Cou
Tête
	Saucisses échaudées  non fumées
	/
	Griller
Sauter

	Coppa

	Porc


	Cou
	Produits crus de salaison
	A sec
	Pizza
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	Nom
	Animal
	Découpe de gros ou morceau de détail
	Classification
	Type de salaison
	Préparation



	Pancetta

	Porc

	Poitrine roulée
	Produits crus de salaison
	A sec
	Pizza


	Salami
	Porc

	Epaule

Cuisse

Cou
	Saucisses crues longue conservation
	/
	Canapés


	Boudin
	Porc

	Sang
	Saucisses cuites
	/
	Cornettes, compote de pomme


	Lard fumé
	Porc

	Poitrine
	Produits cuits de salaison
	En saumure

Par injection
	Choucroute


	Gendarme

	Bœuf
Porc


	Epaule

Cuisse

Cou
	Saucisses crues longue conservation
	/
	Assiette de charcuterie

	Saucisson

	Porc

	Epaule

Cuisse

Cou
	Saucisses crues maturation interrompue
	/
	Papet vaudois

	Jambon modèle

	Porc

	Cuisse
Epaule
	Produits cuits de salaison
	En saumure

Par injection
	Sauce carbonnara
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