Installation d’un buffet
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Chaque dimanche a lieu un brunch.
Le chef de cuisine vous demande d'expliquer comment vous allez présenter les mets
figurant ci-dessous sur le buffet.

Sur le schéma ci-dessous représentant un buffet, écrivez dans les différentes cases
les numéros correspondant aux aliments / aux plats / aux objets en fonction de
I'endroit ou vous souhaitez les placer.

Céréales: diverse sortes

Boissons : jus de fruits, lait froid

Produits laitiers: yoghourt, fromage, beurre
Confitures: diverses confitures, en portions ou en pot
Fruits frais: corbeille de fruits frais

Pain: panier avec différents pains de la région

Mets a base d'ceuf: ceufs durs, ceufs sur le plat
Assiettes: grandes assiettes, petites assiettes, bols
Assiettes et bols en verre pour les entremets

Plat principal: réti a la suédoise avec gratin dauphinois
11. Entremets froids: divers entremets

12. Entremets glacés: Parfait Grand Marnier, diverses glaces
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Expliquez votre choix et votre maniére de procéder
en indiquant trois régles a respecter.
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